“ Servito al Buffet ”

Angolo degli Aperitivi:
Aperitivi classici, Sangria, Succhi di Arancio, $hcdi Pompelmo, Succhi Tropicali, Mimosa
Patatine e olive, Cocktail, Prosecco, Salatini astipiAcqua minerale liscia e gassata

Angolo dei Formaggi, Salumi, Rustici:
Scaglie di Parmigiano, Treccia di Bufala, GrovigRrovolone, Taleggio, Asiago, Tomini speziati,dRioe alle erbe
Prosciutto di montagna, Coppa, Finocchiona Toscana,
Dadini di Mortadella Romagnola al pistacchio, Lomzj Salsicce della cinta Senese.
Cesto delle olive, Pizza e focacce del fornaio, 8mettine con varieta di paté
Pane d’Altamura, Olive all'arancio, Olive all'aglie semi di Finocchio.

Cartoccio dei fritti a vista:
Zucchine, Melanzane, Carciofini, Cavolfiori, Funghefirocchette di patate, Mini Suppli, Mini Arancini,

Olive Ascolane, Zeppole, Cremini fritti, Salvia, Aindi Peperoni, Anelli di Cipolla

“ Servito al Tavolo ”
Lasagna con misto Bosco, Pancetta e Bufala
Girasoli alle Noci in salsa Zafferano
*
Maialino al Mirto cotto al forno a legna
Patate al forno
*
Tagliata di Frutta di Stagione
La Torta
Caffé - Amaro
Acqua liscia e Gassata, Aranciata, Coca cola
Vini: Montepulciano d'Abruzzal.o.c.
Spumante: Brute Moscato

Tutti i prezzi comprendono l'affitto della villa gsclusiva ed il servizio di Ristorazione Espressa

Con un minimo di 75 ospitE. 65 a persona oltre i.v.a.

Il servizio comprende:
L'affitto della Villa (nei soli giorni feriali ddunedi al venerdi di pranzo)
con l'uso di una Sala, Porticato con giardinoiR&so Laghetto, concessi in esclusiva.
Posate in acciaio stile Inglese, Piatti EschempBachieri a Calice.
Una apparecchiatura nei portici o nella sala cemagliati in fiandra fino a terra.
Camerieri qualificati per un turno di sei ore, fialte ore 18,00 per il pranzo con uscita dallaavdhtro le ore 19, prorogabile a pagamento.
Antipasto servito al Buffet con unica apparecchita Tavola

Per ulteriori informazioni telefonate a:

3272322204 - 327 22662393491891913 3272266239 - Scrivete e-mdilbana.villa@gmail.com










