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IIsstt rruuzziioonnii     ““ FFaaii   ddaa  TTee”” ::   vveeddii  llaa  ppaaggiinnaa    22    ddii  qquueessttoo    PPDDFF  

LLiisstt iinnoo    PPrreezzzzii     ““ FFoorrnnii ttuurraa    CCiibbii ””   ::   vveeddii  llaa  ppaaggiinnaa  33  ddii  qquueessttoo  PPDDFF  

EElleennccoo    ““ AAcccceessssoorr ii ”” ::   vveeddii  llaa  ppaaggiinnaa    1100  ddii  qquueessttoo  PPDDFF    

LLiisstt iinnoo  PPrreezzzzii     ““ NNoolleeggggiioo  AAtt tt rreezzzzaattuurree”” ::     vveeddii  llaa  ppaaggiinnaa  1111  ddii  qquueessttoo    PPDDFF    

  

  

RReeaalliizzzziiaammoo  ccoonn  nnoossttrroo  ppeerrssoonnaallee  ssppeecciiaalliizzzzaattoo,,    

AAlllleessttiimmeennttii  ppeerr  BBuuffffeett,,  AAppppaarreecccchhiiaattuurree  ccoommpplleettee,,  DDeeccoorraazziioonnii  TTaavvoollii..    

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

AAll lleesstt iimmeenntt ii   ddeeii   ttaavvooll ii   
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IIsstt rruuzziioonnii     ddeell       ““ FFaaii   ddaa  TTee””       

Organizzate  Voi  stessi  il  Ricevimento. 
 
1° fase - E’ possibile  ordinare tutti i cibi  di seguito elencati,  necessari al pranzo/cena o rinfresco, acquistando dal nostro centro 
cottura,  i quantitativi da Voi decisi.   

Elenco  dei  prodotti  disponibili per rinfreschi: 
-Tramezzini, Panini farciti, Cornetti  salati  farciti, Mini  Baquette  farcite, Panbriosce assortiti, Focacce assortite; 
-Tartine assortite, Pizzette rosse, Rustici, Vol au Vent, Barchette, Canapè, Istrici di stecchitati assortiti, Bruschettine assortite;   
-Torte rustiche, Torte salate, Crostate di vegetali, Dadolata di salumi in crostone di pane;   
-Torte varie, Pasticceria mignon, Cornetti farciti, Biscotteria varia, Crostate di frutta, Mousse,Panna Cotta, Cream Caramel, Gelati;  
-Acqua liscia, Acqua frizzante, Vini, Aperitivi, Coktail vari, Spumanti, Liquori, Patatine, Olive, Arachidi tostate, Salatini.  

Elenco  dei  prodotti  disponibili per pranzi o cene: 
Per conoscere tutti i menù visitate anche  il listino prezzi alla soluzione 2 e soluzione 4, o richiedete via e-mail l’elenco analitico dei 
cibi. 
 
2° fase - E’ possibile noleggiare i seguenti materiali necessari al  ricevimento:  

le attrezzature 
Ombrelloni, Gazebo, Sedie, Tavoli, Impianti HI- FI, Pianoforti, Tastiere, Impianti luci ed effetti da discoteca, Maxi schermi, 
Proiettori; 

le  stoviglierie 
Vassoi acciaio, Vassoi d’argento, Candelabri, Piatti, Posate acciaio, Posate d’argento, Bicchieri ; 

i tovagliati 
Tovagliati in fiandra, Salviette, Gonnelle  per buffet, Fantasmini per sedie. 
 
 3° fase - E’ necessario assumere del personale di servizio o animazione: 

il  personale di servizio 
Camerieri, Maitre, Sommellier, Hostes, Facchinaggio, Sicurezza,  Guardaroba, Parcheggiatori, Lavapiatti; 
 
4° fase - E’ possibile animare il Vostro ricevimento con: 

la musica 
Pianisti, Archi, Tastieristi, Chitarristi, Fisarmonicisti, Sax, Arpa, Percussioni, Cori, Cantanti, Tenori, Soprani, Baritoni, Dee Jay; 

le animazioni per  adulti 
Barman acrobatici, Giocolieri, Caricaturisti, Comici, Finto cameriere, Maghi, Animatori, Cartomante, Astrologa, Tango Argentino, 
Ballerini Cubani, Danza del Ventre, Flamenco; 

le animazioni per  bambini 
Mago, Giocolieri, Clown, Trampolieri, Bolle di sapone, Schiuma, Fumogeno, Carrettino dei Pop Corn, Zucchero filato, 
Fontana di cioccolata, Carrettino dei gelati, Caldarroste, Crêpes, Gonfiabili, Palloncini,  Foto digitali con personaggi di Disney; 
 
5° fase - Per personalizzare il ricevimento è possibile inserire i seguenti accessori:  
Stampa menù, Tableau, Fiori, decorazioni, Sculture di ghiaccio, Sculture di frutta, Angolo dei Sigari, Angolo dei coktail,  
Autovetture, Aerotaxi, Spettacoli pirotecnici, Pop Corn, Il servizio fotografico. 
 

°°°°°°°°°°°°°°°°°°°° 
 

Abbiamo  ideato questa soluzione al solo fine di ottimizzare i costi, utilizzando le ville / appartamenti  di Vostra proprietà. 
 

Non desiderate organizzare il vostro ricevimento da soli ? 
  

Potete affidarVi alla nostra esperienza, 
scegliendo  tra i vari  menù “chiavi in mano”   descritti nelle pagine di seguito o alla Home,  listino prezzi soluzione 1 o 2. 

 
O 

 
 Chiamate  il nostro “ Cuoco”  a  casa Vostra 

 
 

La presente offerta è valida  per i ricevimenti svolti  nell’anno 2011. 
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AALL CCUUNNII     
  

MM EENNUU’’   

PPRREEZZZZOO  
aa  

PPeerr ssoonnaa    

CCOOMM PPRREENNDDEE  ::   
  

FFoorr nnii ttuurr aa  cciibbii   ccoonn  ccoonntteennii ttoorr ii   aa  ppeerr ddeerr ee  

DDeettttaaggll iioo  
aall llaa  

PPAAGGII NNAA  
Cocktail   €.   10,oo Rinfresco  da servire  al buffet                          4 

Cocktail Speciale           €.   20,oo Rinfresco  rinforzato da servire al buffet                       5 
Mojto €.   25,oo Pasto servito al tavolo   con  cibi  di Terra   6 
Rum €.   30,oo Pasto da servire a  buffet    con cibi   di Terra e Mare 7 

Sangria €.   40,oo Pasto da servire al tavolo   con cibi   di Terra e  Mare    8 
Condizioni Fornitura  Condizioni generali delle forniture 9 

Elenco Accessori  Vedi Elenco Analitico 10 
Nolo Attrezzature   Vedi Listino  Prezzi 11 
Nolo  Stoviglierie   Vedi Listino Accessori 11 

Allestimenti   Da quantificare in base alle richieste - 
Trasporti   Da valutare in base al volume ed alla distanza - 

Cuoco  a casa Vostra  Da valutare in base al menù  ed  al numero delle persone - 
  

  

SSee  nnoonn  ddiissppoonneettee  ddii   uunnaa  vvoossttrraa  ssttrruuttttuurraa,,  vviissii ttaattee  ii ll   nnoossttrroo  ssii ttoo  aall llaa  HHoommee  PPaaggee      
ppeerr    sscceeggll iieerree    uunnaa    ttrraa    llee  oottttoo    LLooccaattiioonn    
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�  E’ possibile  consegnare  i cibi presso la Vostra abitazione  ( Roma e periferia ) con un supplemento  prezzo. 
�  E’ possibile fornire il personale di servizio ad un costo di €. 100 per ogni cameriere per un turno di otto ore. 
�  E’ possibile fornire unitamente al personale di Ristorazione anche  tutte le attrezzature e stoviglierie a vostra scelta.  
�  E’ possibile eseguire forniture per numeri di persone inferiori a 60 valutando il nuovo prezzo a persona.   
�  La quantità dei cibi e proporzionata al numero delle persone dichiarate. 
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Leggete   la   pagina  10 

 
Per  valutare   tutte  le  offerte  è  necessaria  una  visita  nei nostri uffici 

per  vedere  la  varietà  dei  materiali  offerti. 
    
 

Per maggiori informazioni  
   Sig. Stefano Tel. 349 1891913 -  06 88922813 

  Scrivi   e-mail:   ��������	
��
	��	
�����	 �
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CCoocckkttaaii ll     
Tutto  al  Buffet  

 
Istrice di Ovoline 

Snacks 
* 

Sandwiches  Mignon in  forma  di pane 
Bottoncini al latte con Salumi 

Cornettini salati Salmone e Rucola 
Focaccine Farcite 
Varietà di Crostini 

Fagottini di Cotto e Robiola 
Barchette ai Gamberetti 

* 
“I Caldi” 

Pizzette Bella Napoli 
Rustici Vari 

Supplì – Crocchette Mignon 
* 
 
 

Il presente menù è indicativo, tutti i cibi potranno essere variati   fino a 10 giorni dal servizio, 
mantenendo il loro valore d’acquisto. Chiamate per personalizzare il vostro ricevimento. 

 
Prezzo  a  persona      €. 10 

 
Il prezzo è valido con  un minimo di 60 ospiti.  

 
Il prezzo non Comprende:  

Trasporti,  la locazione delle  mura della villa, le stoviglie, le attrezzature, le tasse 
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Il prezzo esposto  potrà essere variato in qualsiasi momento  senza preavviso 
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CCoocckkttaaii ll     SSppeecciiaallee      
Tutto   al   Buffet  

 
Fantasia di Tartine 

* 
Fagottini di Melanzane con Tagliolini Pomodoro e Basilico 

Anelli di Riso Fiori di Zucca, Speck e Zafferano 
Torta Rustica Prosciutto e Formaggio 

Torta Rustica Scarola ed Olive di Gaeta 
Crostata Rustica Ricotta e Carciofi 

Tagliere di Salumi e Formaggi 
 
* 

“I Fritti” 
Arancini ~ Crocchette 
Mozzarelle in carrozza 

Bastoncini di zucchine e melanzane 
Crema ~ Mele 

* 
Pasticceria Mignon 

* 
 
 

Il presente menù è indicativo, tutti i cibi potranno essere variati   fino a 10 giorni dal servizio, 
mantenendo il loro valore d’acquisto. Chiamate per personalizzare il vostro ricevimento. 

 
 

Prezzo  a  persona      €. 20 
 

Il prezzo è valido con  un minimo di 60 ospiti.  
Il prezzo non Comprende:  

Trasporti,  la locazione delle  mura della villa, le stoviglie, le attrezzature, le tasse 
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Il prezzo esposto  potrà essere variato in qualsiasi momento  senza preavviso�
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MMoojj ii ttoo      
Aperitivo  al  Buffet  

 
  

Istrice di Stuzzichini, Buschettine assortite 
Angolo dei Formaggi al Miele 

I  Frittini 

           
 

Girasoli alle Noci in salsa di Pinoli                                  
Lasagnette  al  Misto di  Bosco    

* 
 

Arista di Maiale al pepe verde 
Sfoglie di Patate  

* 
 

Panna Cotta al cioccolato, Panna Cotta ai Frutti di bosco, Cream Caramel 
 

 
Il presente menù è indicativo, tutti i cibi potranno essere variati   fino a 10 giorni dal servizio, 

mantenendo il loro valore d’acquisto. Chiamate per personalizzare il vostro ricevimento. 

 
Prezzo  a  persona    €. 25 

 

Il prezzo è valido con  un minimo di 60 ospiti.  
 

Il prezzo non Comprende:  
Trasporti,  la locazione delle  mura della villa, le stoviglie, le attrezzature, le tasse 
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Il prezzo esposto  potrà essere variato in qualsiasi momento  senza preavviso�
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RRUUMM  
 
 

Istrice di Stuzzichini        
Passitelle con Speck 

Angolo delle Bruschette          
Delizie Fritte 

AAAlll          TTTaaavvvooolll ooo   
            

Cavatelli  con Pachino e  Scampetti 
Lasagnette ai  Porcini     

* 
 

Arista di Maiale in Agrodolce                      
Sfoglie di Patate           

* 
Semifreddo ai Frutti di Bosco 

* 
La Torta 

 
 

 
 
 

Il presente menù è indicativo, tutti i cibi potranno essere variati   fino a 10 giorni dal servizio, 
mantenendo il loro valore d’acquisto. Chiamate per personalizzare il vostro ricevimento. 

Prezzo   a  persona   €. 30 
����

����
�

Il prezzo è valido con  un minimo di 60 ospiti.  
Il prezzo non Comprende:  

Trasporti,  la locazione delle  mura della villa, le stoviglie,  le attrezzature, le tasse 
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Il prezzo esposto  potrà essere variato in qualsiasi momento  senza preavviso�
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SSaannggrr iiaa      
TTTuuuttt tttooo   aaalll       GGGrrr aaannn      BBBuuufff fffeeettt    cccooonnn   ccciii nnnqqquuueee      aaannngggooolll iii       III mmmpppeeerrr iii aaalll iii :::    

 

-Angolo dei rustici: Cesto delle olive,  Pizza e focacce del fornaio, Varietà di Bruschettine,  
  Varietà di paté  dello chef con pane tostato, Pizzette, Rustici, Piadina, Pane d’Altamura. 
-Angolo dei fritti  a vista: Zucchine, Melanzane, Carciofini,Cavolfiori, Fiori di zucca al 
prosciutto  e  con alici, Crocchette di  patate, Bocconcini  di baccalà, Olive Ascolane,  Cremini.  
-Angolo del Pesce: Carpaccio di Pesce Spada marinato all’aceto balsamico, Carpaccio di 
Salmone marinato  all’aceto di mele, Alici  marinate, Carpaccio di polpo, Insalata di Mare,   
Granchio e  rucola, Gamberetti e rucola,   Cozze al gratin, Cozze  marinate. 
-Angolo dei  Formaggi: Scaglie di parmigiano, Groviera, Taleggio, Asiago, Ovoline, Ricottine,     
 treccia di Bufala.  
-Angolo dei Salumi: Prosciutto al taglio,Coppa, Bresaola e ruchetta, Finocchiona, Salumi   
 calabresi, Mortadella. 
 
-Pasta fredda: Farfalle  con pachino mozzarella, tonno e basilico e Pennette Mari e Monti  
 
-Carne: Vitel tonnè 
-Vegetali al Gratin: melanzane, zucchine e peperoni  
 
-Torta: Millefoglie o pan di Spagna con crema chantilly  
 
-Frutta tagliata: varia di stagione 
 
 

Prezzo a  persona      €. 40����
�

Il prezzo è valido con  un minimo di 100 ospiti.  
Il prezzo non Comprende:  

Trasporti,  la locazione delle  mura della villa, le stoviglie,  le attrezzature, le tasse 
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Il prezzo esposto  potrà essere variato in qualsiasi momento  senza preavviso 
 
�

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



9 
 

Elenco degli accessori compresi nei Menù:                                        
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Il buffet angolo della terra 
 
 
 

 
 

Locazione attrezzature:   A carico del cliente                                

Locazione stoviglierie :  A carico del cliente                                

Personale di ristorazione: A carico del cliente                                

Consegna dei cibi: Presso nostro centro di cottura  Roma. 

Trasporto: A carico del cliente  o  A nostra cura  a  pagamento.                            

Menù prescelto :          Cucinato con cibi freschi. 

Numero minimo fornitura: A partire da 60 persone. Per numeri inferiori richiedere preventivo e disponibilità. 

Contenitori per trasporto : I contenitori monouso a perdere sono compresi.  

Pagamenti: 50 % alla prenotazione, 50% alla consegna.  
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Volete personalizzare il Vostro ricevimento? 
L’Arredo  della  sala e del  Giardino, il personale . 

- 24 modelli con  vari  colori di tovagliato in fiandra a doppio velo  e organza; 
- Tovagliati per buffet  pregiati con drappi, gonnelle  plissettate ; 
- Presentazioni di  scenografie all’antipasto e  al  dessert; 
- Scelta di porcellane  di  Bavaria, piatto tondo o piatto quadro; 
- Scelta di sottopiatti, in vetro soffiato, in argento, il legno, in porcellana; 
- Scelta di candelabri d’argento o Cristallo con varietà di candele; 
- Scelta di composizioni floreali con fiori freschi o fiori di  seta; 
- Posaterie d’argento e vassoi d’argento stile impero; 
- Bicchieri di cristallo  firmati  e  di  Boemia; 
- Doppia apparecchiatura  con sedie e fantasmini, tavoli con tovagliati in fiandra, gazebo  per Gran  Buffet; 
- Sedie Philippe Stark, Tonné,  Campanine oro,  con possibilità di copri sedia di  vari colori;  
- Poltrone per seduta in sala con possibilità di copri sedia di colore panna; 
-  Tableau e Menù dipinti a mano o stampati  con plotter cartografici o tipografici; 
- Utilizzo di due Ville o due sale per emergenza Gran Buffet,  nel caso di pioggia; 
- Sommelier o Hostess per a mescita dei vini o delle  bevande;  
- Aggiunta di personale di servizio per orari extra;  
- Animazioni o servizio di Baby-sitter con menù personalizzato per i bambini. 

 
Gli accessori  

La Suite per gli sposi e la prima colazione, la fiaccolata Romana, la cascata pirotecnica al taglio della torta, 
le Torte monumentali, le Torte con scenografie, il  noleggio delle Autovetture, la carrozza dei Cavalli, l’Aerotaxi, gli 
spettacoli Pirotecnici, il servizio fotografico, il servizio della foto ricordo, le sculture di palloncini, riscaldamento degli 
spazi aperti con funghi a gas, gazebo;  

 Intrattenimenti  Musicali  
Pianisti, Quartetto d’archi, Tastieristi, Chitarristi, Fisarmonicisti, Sax, Tromba, Arpa, Percussioni, Cori, Cantanti, 
Tenori, Soprani, Baritoni, Dee Jay. 

Le animazioni per  gli  adulti 
Barman acrobatici, Giocolieri, Caricaturisti, Comici, Finto cameriere, Maghi, Animatori, Cartomante, Astrologa, Tango 
Argentino, Ballerini Cubani, Danza del Ventre, Flamenco, finto Renato Zero. 

Le animazioni per i  bambini 
Mago, Giocolieri, Clown, Trampolieri, Bolle di sapone, Schiuma, Fumogeno, Neve, Carrettino dei Pop Corn, Zucchero 
filato, Fontana di cioccolata, Carrettino dei gelati, Caldarroste, Crêpes, Gonfiabili, Palloncini,   
Foto digitali con personaggi di Disney. 

Le personalizzazioni  dei Menù 
Le decorazioni dei cibi, le sculture di ghiaccio, le sculture di frutta, l’angolo dei Sigari, l’angolo della cioccolata,  

la confettata di Sulmona, l’angolo dei Cocktail Cubani,  Barman Acrobatico, Vini d’annata,  Champagne. 
���������
������������	���	
����
������
�
�	������� ���
�����	�������
�����
���
�
��
�	��

�����	
	��������
������	
���������������
���������	 

����
�������
���
��������
������ 349 1891913 -  06 88922813  	   Scrivi   e-mail: ��������	
��
	��	
�����	 �

�
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Le decorazioni della frutta  e dei vegetali 
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Materiale consegnato  al  Nostro  magazzino   

Possibilità di Trasporto e Allestimenti a Nostra cura 
  

 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
-Tutti i  prezzi  s’intendono esclusa  i.v.a. 20 %. 
-Il noleggio s’intende per una durata non superiore alle 24 ore. 
-Le attrezzature dovranno essere riconsegnate al magazzino, pulite, integre, contate e riposte nelle cassette. 
-I danni ai materiali e le mancanze,  saranno rimborsati a valore di nuovo. 
-I materiali non puliti saranno addebitato a valore di ripristino dello stato iniziale. 
-Pagamento a saldo, alla consegna della merce.  
-Cauzione da versare al momento del ritiro. 
-Possibilità di consegna  e ritiro a domicilio a prezzi da definire. 

 
 
 
 

MAGNUM   s.r.l. 
Via T. S. Antonio, 69 - Fonte Nuova - RM  - Tel./ Fax  349 1891913 -  06 88922813 

 P.I.09856031001 -  R.E.A.1194896   
E-mail : ��������	
��
	��	
�����	 �

 

DESCRIZIONE      QUANTITA’  PREZZO 
Allestimento completo per ricevimento    (richiedere dettaglio) 1 €.       15,oo 
Allestimento lusso per ricevimento    ( richiedere dettaglio) 1 €.       20,oo 
Nolo Sedia Tonné                                                                                                                                                        1 €.         4,oo 
Nolo Fantasmino panna per sedia Tonné 1 €.         4,oo 
Nolo Sedia Miami  1 €.         3,oo 
Nolo Fantasmino  rosso o panna o verde  per sedia  Miami                                                                                                                             1 €.         4,oo 
Nolo Poltrona in raso  1 €.         8,oo 
Nolo Poltrona in raso con braccioli 1  €.       12,oo 
Nolo Fantasmino avorio per Poltrona   1  €.         6,oo 
Nolo Seggiolone per bambini 1 €.         5,oo 
Nolo Lettini in plastica 1 €.         5,oo 
Nolo Posate stile inglese in acciaio 1  €.         0,20 
Nolo Posate stile inglese in argento, forchetta, coltello pesce, coltello carne manico vuoto  1  €.         0,40 
Nolo Sottopiatto in porcellana Eschembach o in vetro 1 €.         2,oo 
Nolo Sottopiatto  Sambonet in Argento 1 €.         5,oo 
Nolo Piatto  porcellana Eschembach 1 €.         0,50 
Nolo Tavolo tondo e da buffet  da 120/152/182       1 €.       10,oo         
Nolo Bicchieri Arcoroc 1 €.         0,30  
Nolo Bicchiere ad alto calice Bormioli Luigi - firmato  1 €.         0,60 
Nolo Caraffe in vetro  1 €.         0,50 
Nolo Caraffe in vetro lavorato  e argento 1 €.         6,oo 
Nolo Candelabri in argento 1 €.       10,oo 
Nolo Vassoi in acciaio 1 €.         2,oo 
Nolo Vassoi in argento lavorati 1 €.       10,oo 
Nolo Alzata tre piani Sambonet 1 €.       40,oo 
Nolo Candelabro in argento  da buffer a 5 bracci 1 €.       30,oo 
Nolo Decorazioni varie  per Buffet 1 €.       20,oo 
Nolo Ombrelloni 4 x 4  con piantana  1 €.       60,oo 
Nolo Ombrelloni tondi diametro 4 Mt. 1 €.       30,oo 
Nolo Gazebo 4 x 3 in legno  1 €.       80,oo 
Nolo Conchiglia in terracotta con macchina del fumo 1 €.       30,oo 
Nolo Impianto  6  luci per ombrelloni  1 €.       30,oo 
Nolo Carretto dei gelati a 4 vasche non refrigerate 1 €.     300,oo 
Nolo Carretto del Pop-Corn  1 €.     150,oo 
Nolo Carretto del Pop-Corn piccolo 1 €.       25,oo 
Nolo Tovagliato tondo da  280 a 360 cm.               1 €.       25,oo 
Nolo Tovagliato tondo da giardino.        1 €.       18,oo 
Nolo Tovagliato a buffet  al metro lineare.  1 €.       10,oo 
Nolo Tovagliolo.          1 €.         0,50 
Nolo Impianto Hi Fi.   1 €.     200,oo 
Nolo Macchina del fumo 1 €.       20,oo 
Nolo Lampade da discoteca 1 €.       20,oo 
Nolo contenitore tastiera  a forma di pianoforte a coda nero 1 €.     100,oo 
Nolo pianoforte  a mezza coda nero  1 €.     500,oo 
Nolo Attrezzature minute da cucina  1 €.     200,oo 
Nolo Jaguar  XJR  blu, dalla casa alla chiesa con conducente   1 €.     500,oo 
Nolo Yacht 23 metri a motore con due persone di equipaggio  escluso cambusa e carburanti  3 giorni €.10.500,oo 


